
附件1

2016年陕西优质茶叶评选申请表
申请人名称：-----------------------------------------------------------------（盖章）
法人代表：----------------------------------------------------------------------
联 系 人：-----------------------------------------------------------------------
联系电话：-----------------------------------------------------------------------
E-mail：-----------------------------------------------------------------------------
通讯地址：-----------------------------------------------------------------------
邮政编码：-----------------------------------------------------------------------
填表日期：    年   月   日

填 写 说 明

1．填写内容应真实、准确，不得弄虚作假。

2．本表封面与有关附报材料的复印件必须加盖申请人公章。

3．本附件由申请人填写，如表中空格不够，可另附页。

4．申请人请将有关附报材料整理随本申请表一并上报，附报材料清单如下：

（1）营业执照或社团法人证书复印件。

（2）注册商标复印件。

（3）获得质量管理体系认证有效证书复印件。

（4）获得无公害、绿色、有机、地理标志产品认证有效证书复印件。

（5）其他证明材料。

5．申请材料一式一份，用A4纸装订成册，做好目录、标明页码。

申请人基本情况
	单位全称
	

	茶样名称（全称）
	

	注册商标名称
	
	商标注册编号
	

	产品执行标准编号
	

	营业执照（社团法人）证书编号
	

	茶叶类别
	陕名优绿茶
	
	陕炒青
	

	
	陕红茶
	
	陕茯砖茶
	

	茶样生产时间
	

	茶园地址
	

	基地茶园面积
	
	产量
	

	“三品一标“认证

时间及证书编号
	

	参评茶样简介（主要制作工序、品质特征，以往获奖情况等，字数200～300字，可另附）
	

	县级农业部门意见
	（公章）

                 年   月   日

	市级农业主管部门
意见
	（公章）

        年   月   日

	专家意见：

专家组组长（签字）：

专家组成员（签字）：

年   月   日


附件2

陕西省优质茶叶评定标准

	评分

项目
	分值
	评定

方法
	评 定 内 容

	感官

品质
	外形（A）
	100
	感官审评
	干茶的形状、嫩度、色泽、匀整度和净度。

	
	汤色（B）
	100
	
	茶汤的颜色种类与色度、明暗度和清浊度等。

	
	香气（C）
	100
	
	香气的类型、浓度、纯度、持久度。

	
	滋味（D）
	100
	
	茶汤的浓淡、厚薄、醇涩、纯异和鲜钝等。

	
	叶底（E）
	100
	
	叶底的嫩度、色泽、明暗度和匀整度（包括嫩度的匀整度和色泽的匀整度）。

	质量

安全

和

品牌

效益
	质量

安全

指标（F）
	100
	认证证书或

检测报告
	获得无公害农产品、绿色食品、有机食品、地理标志农产品或其它质量体系认证（如GAP、HACCP认证等），提供有效期内的证书复印件或检测报告。

	
	品牌（G）
	100
	证明文件
	商标复印件，品牌证明文件。

	
	产量或

销售量（H）
	100
	县级证明

及

推荐意见
	销售量在市县名列前茅，提供市县级证明、推荐意见。

	
	获奖（I）
	100
	证明文件
	获得国际奖项、国家级奖项、省级奖项或其他奖励。照片及复印件。


各类茶品质因子评分系数

单位：%
	序号
	茶类
	外形（a）
	汤色（b）
	香气（c）
	滋味（d）
	叶底（e）
	质量安全（f）
	品牌（g）
	销售量（h）
	获奖（i）

	1
	陕名优绿茶
	25
	10
	25
	30
	10
	4
	2
	2
	2

	2
	陕炒青
	20
	10
	30
	30
	10
	4
	2
	2
	2

	3
	陕红茶
	25
	10
	25
	30
	10
	4
	2
	2
	2

	4
	陕茯砖茶
	25
	10
	25
	30
	10
	4
	2
	2
	2


Y=（A×a+B×b+C×c+D×d+E×e）×90%+F×f+G×g+H×h+I×i

式中：

Y—茶叶评审总得分；

A、B……I—各品质因子的评审得分；

a、b……i—各品质因子的评分系数。
茶叶品质评语与品质因子评分类

1.陕名优绿茶品质评语与品质因子评分表

	因子
	档次
	品质特征
	给分
	评分系数

	外形（a）
	甲
	原料细嫩，造型美且有特色，色泽嫩绿或翠绿或深绿，油润，匀整，净度好
	90-99
	25%

	
	乙
	较细嫩，造型较有特色，色泽墨绿或黄绿，较油润，尚匀整，净度较好
	80-89
	

	
	丙
	嫩度稍低，造型特色不明显，色泽暗褐或陈灰或灰绿或偏黄，较匀整，净度尚好
	70-79
	

	汤色（b）
	甲
	嫩绿明亮，浅绿明亮
	90-99
	10%

	
	乙
	尚绿明亮或黄绿明亮
	80-89
	

	
	丙
	深黄或黄绿欠亮或浑浊
	70-79
	

	香气（c）
	甲
	嫩香、嫩栗香、清高、花香
	90-99
	25%

	
	乙
	清香、尚高、火工香、
	80-89
	

	
	丙
	尚纯、熟闷、老火或青气
	70-79
	

	滋味（d）
	甲
	鲜醇、甘鲜、醇厚鲜爽
	90-99
	30%

	
	乙
	清爽、浓厚、尚醇厚
	80-89
	

	
	丙
	尚醇、浓涩、青涩
	70-79
	

	叶底（e）
	甲
	细嫩，嫩绿明亮、匀齐
	90-99
	10%

	
	乙
	嫩匀，绿明亮，尚匀齐
	80-89
	

	
	丙
	尚嫩、黄绿、欠匀齐
	70-79
	


2.陕炒青品质评语与各品质因子评分表

	因子
	档次
	品质特征
	给分
	评分系数

	外形（a）
	甲
	以一芽二叶初展到一芽二叶为原料，造型有特色，色泽较嫩绿或翠绿或深绿，油润，匀整，净度好
	90-99
	20%

	
	乙
	较嫩，以一芽二叶以上为原料，造型较有特色，色泽墨绿或黄绿，较油润，尚匀整，净度较好
	80-89
	

	
	丙
	嫩度稍低，造型特色不明显，色泽暗褐或陈灰或灰绿或偏黄，较匀整，净度尚好
	70-79
	

	汤色（b）
	甲
	绿明亮
	90-99
	10%

	
	乙
	尚绿明亮或黄绿明亮
	80-89
	

	
	丙
	深黄或黄绿欠亮或浑浊
	70-79
	

	香气（c）
	甲
	高爽有栗香或略有嫩香或带花香
	90-99
	30%

	
	乙
	清香、尚高、火工香、
	80-89
	

	
	丙
	尚纯、略熟闷、老火
	70-79
	

	滋味（d）
	甲
	鲜醇、醇厚鲜爽
	90-99
	30%

	
	乙
	清爽、浓厚、尚醇厚
	80-89
	

	
	丙
	尚醇、浓涩、青涩
	70-79
	

	叶底（e）
	甲
	嫩匀多芽，尚嫩绿明亮、匀齐
	90-99
	10%

	
	乙
	嫩匀略有芽，绿明亮，尚匀齐
	80-89
	

	
	丙
	尚嫩、黄绿、欠匀齐
	70-79
	


3.陕红茶品质评语与各品质因子评分表

	因子
	档次
	品质特征
	给分
	评分系数

	外形（a）
	甲
	细紧或紧结重实，露毫有锋苗，色乌黑油润或棕褐油润显金毫，匀整，净度好
	90-99
	25%

	
	乙
	较细紧或紧结，稍有毫，较乌润，匀整，净度较好
	80-89
	

	
	丙
	紧实或壮实，尚乌润，尚匀整，净度尚好
	70-79
	

	汤色（b）
	甲
	红明亮
	90-99
	10%

	
	乙
	尚红亮
	80-89
	

	
	丙
	尚红欠亮
	70-79
	

	香气（c）
	甲
	嫩香，嫩甜香，花果香
	90-99
	25%

	
	乙
	高，有甜香
	80-89
	

	
	丙
	纯正
	70-79
	

	滋味（d）
	甲
	鲜醇或甘醇
	90-99
	30%

	
	乙
	醇厚
	80-89
	

	
	丙
	尚醇
	70-79
	

	叶底（e）
	甲
	细嫩（或肥嫩）多芽或有芽，红明亮
	90-99
	10%

	
	乙
	嫩软、略有芽，红尚亮
	80-89
	

	
	丙
	尚嫩、多筋，尚红亮
	70-79
	


4.陕茯砖茶品质评语与各品质因子评分表

	因子
	档次
	品质特征
	给分
	评分系数

	外形（a）
	甲
	砖面平整、松紧度适中、棱角分明、厚薄一致；发花普遍茂盛，砖内无烧心、黑霉、白霉、青霉、红霉等杂菌；色泽为黑褐色。
	90-99
	25%

	
	乙
	砖面较平整、松紧度较适中、棱角分明、厚薄基本一致；发花普遍、较茂盛，砖内无烧心、黑霉、白霉、青霉、红霉等杂菌；色泽为黄褐色。
	80-89
	

	
	丙
	砖面欠平整、紧度较松、棱角分明、厚薄一致；发花尚普遍、欠茂盛，砖内无烧心、黑霉、白霉、青霉、红霉等杂菌；色泽为褐黄色。
	70-79
	

	汤色（b）
	甲
	棕红
	90-99
	10%

	
	乙
	橙红
	80-89
	

	
	丙
	橙黄
	70-79
	

	香气（c）
	甲
	香气纯浓、菌花香高长，无杂异气味
	90-99
	25%

	
	乙
	香气较纯正、菌花香较高长、无异杂气味
	80-89
	

	
	丙
	香气欠纯正、有菌花香、微粗气
	70-79
	

	滋味（d）
	甲
	醇厚，回味甘爽
	90-99
	30%

	
	乙
	醇和
	80-89
	

	
	丙
	纯和
	70-79
	

	叶底（e）
	甲
	棕褐、嫩匀多芽、软亮、匀齐
	90-99
	10%

	
	乙
	褐色、尚嫩匀、略有芽，软尚亮，较匀整
	80-89
	

	
	丙
	黄褐、粗老、多茎梗、欠匀整
	70-79
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